
  

FIT & ORGANIC 
TOMATENSUPPE    
mit Basilikum, Fetakäsewürfel, Croutons 

OFENKARTOFFEL  
mit Sauerrahm Dip an Salatvariation 

GEMÜSECURRY  
auf Basmatireis  

GERÄUCHERTER LACHS  
an Salatvariation mit Ofernkartoffel  
und Sauerrahm Dip 

KARIBIK & MEER 
RED THAI CHICKEN CURRY  (scharf)  
mit Basmatireis  

ZITRONEN-PAPRIKA-HÄHNCHEN  
mit Basmatireis 

RIESENGARNELEN   
in Safran-Curry-Sauce  
auf Spaghetti 
 
 
 
 
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie in einem separaten 
Allergen Verzeichnis an der Theke.

PASTA & BASTA 
BOLOGNESE aus Rindfleisch 

POMODORO mit Tomatensauce  
und  frischem Basilikum  

ARRABIATA  
mit pikant scharfer Tomatensauce  

GEMÜSEBOLOGNESE   

CARBONARA  
mit Speck-Sahnesauce 

GRILL & CLASSICS 
ZARTES HÄHNCHENBRUSTFILET (180 g)  
mit Ofenkartoffel und Sauerrahm Dip  

RINDERSTEAK (200 g)   
mit feiner Kräuterbutter, Ofenkartoffel  
und Sauerrahm Dip 

SCHNITZEL WIENER ART  
paniert mit Spätzle und Rahmsauce 

KALBSRAHMGULASCH mit Spätzle  

CHILI CON CARNE mit Taco Chips   

WELLNESS SCHNITZEL mit Salat & Früchtebowl



  

CLASSIC  
Kleiner Salat mit  
Blatt- und Rohkostsalaten  

BAYERN   
Herzhafter Wurstsalat mit Zwiebeln 

ORIENT   
Orientalische Couscous-Bowl 
mit buntem Gemüse auf Salatvariation 

ITALIANO 
Knackige Blatt- und Rohkostsalate  
mit Kirschtomaten und Mozzarella 

GRECO 
mit mariniertem Hirtenkäse,   
gefüllten Papirini und Oliven  

NIZZA  
mit Thunfisch, Tomaten, Zwiebeln und Ei   

CAESAR 
Eisbergsalat mit gehobeltem Parmesan,  
gebratenen Hähnchenstreifen und Croutons  

PALMGARDEN 
mit gegrillter Hähnchenbrust  

 

ALLE SALATE WERDEN MIT EINEM JOGHURT- ODER BALSAMICO DRESSING SERVIERT 

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie in einem separaten Allergen Verzeichnis an der Theke

 SALATE


